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(1) Besichtigung der Olmiihle Walz

was? Erleben Sie schonende Olpressung in alter handwerklicher
Tradition. Zu sehen ist, wie mithilfe des machtigen
Wasserrads die Pressen bewegt werden, um an das kostbare
Speisedl zu gelangen. Die Ole konnen auch gekostet werden.
wann? Jeden Freitag, 10.00 Uhr
wo? Olmihle Walz, Appenweierer Str. 56, Oberkirch
Kosten 9,- Euro/Person
Anmeldung nur fir Gruppen erforderlich: www.oelmuehle-walz.de

Werfen Sie einen Blick hinter die Kulissen der 6kologischen
Landwirtschaft und der Produktion von Bio-Lebensmitteln!

Kosten Sie regionale Bio-Produkte, lassen Sie den Tag bei
Weinproben ausklingen und erfahren Sie den Mehrwert von
okologischer Landwirtschaft und Bio-Lebensmitteln.

Bei vielen spannenden und genussvollen Veranstaltungen e Bio-Weinprobe im Weingut Iselin
von Hoffiihrungen bis Kinderaktionen lernen Sie
Bio-Betriebe in der Region und ihre Produkte kennen.

was? Ein Erlebnis im historischen Rathaus mit vielfiltigen
Geschmacksrichtungen, erginzt mit Geschichten von Wein,
Land und Leuten.
wann? Jeden Freitag, 19.00 Uhr
wo? Weingut Iselin, Hauptstrafle 11, Gernsbach

Kosten 15,- Euro/Person fir 5 Weine; 25,-/Person fur 7 Weine
gebuhren direkt bei den Anbietenden zu entrichten. Anmelduns welcome@weingutiselin.com

Diese sind alleinig verantwortlich far Inhalt und Ablauf

........................................................................

Organisatorische Hinweise
Bei kostenpflichtigen Veranstaltungen sind die Teilnahme-

der Angebote sowie etwaige Anderungen.
€ Winzerdinner beim Weingut Kopp

was? 4-Gang-Menu zu Bio-Weinen des Weinguts Kopp und
Weinen aus dem Remstal
wann? Freitag, 4. April, Sektempfang ab 18.00 Uhr
wo? Weingut Kopp, Ebenunger Strafle 23, Sinzheim
Kosten Menl 79,- Euro/Person, Getrinke 36,- Euro/Person
Anmeldung Tel. 07221 803601 oder info@weingut-kopp.com

== Eine Ubersichtskarte finden Sie in der Broschiirenmitte.

(@ Einkehr beim Wein & Hof Glanzmann
wihrend des Blitenwandertags zur Kirschblite

was? Bio-Weine und Sekte, Flammkuchen, Hefezopf
und Wurstsalat
wann? Sonntag, 6. April, 11.00 - 18.00 Uhr
wo? Wein & Hof Glanzmann, Stocken 3, Durbach




_
© Fruhlingsfest auf dem Obstgut Leisberg

was? Frisches Holzofenbrot, hausgemachte Kuchen, Bérlauch- und
Streuobstprodukte sowie Demeter-Honig zum Erwerb
wann? Sonntag, 6. April, ab 12.30 Uhr;
Kriuterfihrung jew. 14.30 und 16.00 Uhr
wo? Obstgut Leisberg, Nahe Lichtentaler Allee,
Baden-Baden-Lichtental
Kosten Erlds kommt gemeinnutzigen Zwecken rund um die
Streuobstwiese und der BG Unterbeuern zugute

.........................................................................

( Bauernhofkids beim Niederfelder Biohof

was? Kinder von 5 bis 12 Jahren erleben die abendliche Routine
auf einem Biohof von Flittern bis Ausmisten
wann? Donnerstag, 10. April, 16.30-18.30 Uhr
wo? Niederfelder Biohof, Niederfeldgasse 10, Neuried-Altenheim
Kosten 10,- Euro/Kind
Anmeldung www.niederfelder-bauernhofmomente.de/bauernhofkids

.........................................................................

@) Alternativ (Land)Wirtschaften am Beispiel
der Solidarischen Landwirtschaft

was? Vortrag und Kostproben zu regionaler und fairer
Landwirtschaft, in Kooperation mit dem BUND Ortenau
wann? Donnerstag, 10. April, 19.30-21.00 Uhr
wo? VHS Offenburg, Saal 102, Amand-Goegg-Str. 2-4, Offenburg
Kosten 5,- Buro/Person
Anmeldung www.vhs-offenburg.de

........................................................................

) Backkurs: Baguettes wie in Frankreich

was? Backen franzosischer Weifl- und Bauernbrote mit badischen
Bio-Mehlen
wann? Samstag, 12. April, 9.00-15.00 Uhr
wo? Zeller Mihle Huber GmbH, Zeller Strafie 47,
Ottersweier-Unzhurst
Kosten 119,- Euro/Person
Anmeldung www.backstub.zeller-muehle.de/veranstaltungen

........................................................................

©) Betriebsfithrung bei der Solawi Mahlberg eG

was? Hofrundgang bei der jungen Solawi mit tber 50 Gemiuse-
kulturen. Dabei gibt es Infos zum Zusammenspiel von
Solawi und Wochenmirkten sowie einer Hofiibergabe
als Genossenschaft
wann? Samstag, 12. April, 11.00 Uhr
wo? Solawi Mahlberg eG, Eisenbahnstrafle 39, Mahlberg

(0 Friihlingsfest bei Deckers Biohotel

was? Vorstellung von Bio-Weinen durch einen Weinguide,
Glucksrad zu Nachhaltigkeit, Informationen aber
umweltbewusstes Reisen und regionale Wandertipps,
kulinarisches Angebot. Samstags zusitzlich Kreativmarkt mit
regionalen Imkerprodukten, sonntags Tauschmarkt
der Tauschringe Dornstetten und Mittelbaden

wann? Samstag, 12. April u. Sonntag, 13. April, jew. 13.00 - 17.00 Uhr
wo? Deckers Biohotel, Im Aubach 4, Baiersbronn

........................................................................

(@ Tag des offenen Weinkellers im
Baden-Badener Rebland

was? Drei Bio-Weinguter 6ffnen die Turen ihres Weinkellers zu
Verkostungen. Ein Shuttle-Bus pendelt zwischen den Orten.
wann? Sonntag, 13. April
wo? Weingut Liebich, Sinzheim; Weingut Kopp, Sinzheim;
Weingut Maier, Baden-Baden

........................................................................

@ Osterbrunch beim Weingut Kopp

was? Brunch mit Wurst vom Demeter-Hochlandrind,
regionalen Eiern und Livemusik
wann? Sonntag, 20. April und Montag, 21. April, je 9.30 - 14.00 Uhr
wo? Weingut Kopp, Ebenunger Strafle 23, Sinzheim
Kosten 75, Euro/Person, Kinder bis 5 Jahre frei,
Kinder 6-12 Jahre: 25,- Euro




MehrWert in der Bio-Musterregion
Mittelbaden+

Wias ist eigentlich der Mehrwert 6kologischer
Landwirtschaft und Lebensmitteln? Welchen Mehrwert
bringt die Bio-Musterregion Mittelbaden+ der Region?
Und wie sorgt sie fir mehr Wertschopfungsketten?

Ein kurzer Einblick in die grofite Bio-Musterregion in
Baden-Wiirttemberg, ihre Projekte und Ziele sowie die
Hintergriinde zu den Begriffen ,Bio“ und ,Oko".
Mittwoch, 23. April, 18.00 - 19.30 Uhr

VHS Baden-Baden, Raum 2 (EG), Breisgaustrafie 19,
Baden-Baden

Die Veranstaltung ist Teil des Studium Generale-Abenkurses
(Kurs-Nr. A008), kann aber auch unter dieser Kurs-Nr.
einzeln gebucht werden.

Familienfrihstiick beim Bildungshaus
St. Bernhard

Buffet mit bio-regionalen, saisonalen Kostlichkeiten
Sonntag, 27. April, 10.00 - 13.00 Uhr

Bildungshaus St. Bernhard, An der Ludwigsfeste 50, Rastatt
17,- Euro/Person,

Kinder 4 -7 Jahre: 6,50 Euro, 8 - 14 Jahre: 8,- Euro

Tel. 07222 104660 oder info@bildungshaus-st-bernhard.de

Hoffest auf Deckers Biohof

Tag der offenen Tur im Rahmen der Glasernen Produktion
mit tollem Kinderprogramm, kulinarischen Leckereien,
Hoffihrungen und Verkostungsstinden

Sonntag, 27. April, 11.00 - 16.00 Uhr

Deckers Biohof, Ottenhofener Strafle 27, Biihl

Sundowner @ Weingut Kopp

Livemusik und guter Bio-Wein bei magischer Aussicht
auf der Terrasse

Dienstag, 29. April, 17.00 - 22.00 Uhr

Weingut Kopp, Ebenunger Strafle 23, Sinzheim

‘£xfdm Mehr Informationen unter

www.biomusterregionen-bw.de/mittelbaden

Mai 2025

Besichtigung der Olmiihle Walz
Jeden Freitag, 10.00 Uhr

Infos s. April

Bio-Weinprobe im Weingut Iselin
Jeden Freitag, 19.00 Uhr

Infos s. April

S’wird dunkel beim Weingut Maier

Die letzten Sonnenstrahlen mit Bio-Getranken, Snacks
und Musik genieflen

Donnerstag, 8. Mai, 17.00 - 22.00 Uhr

Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden

Kulinarische Jungweinprobe vom
Wein & Hof Glanzmann

Bio-Weine des Jahrgangs 2024, dazu ein 5-Gang-Menu
im Restaurant ,Rebstock®

Freitag, 9. Mai, 19.00 Uhr

Restaurant ,Rebstock®, Halbgutle 30, Durbach

auf Anfrage

info@biowein-glanzmann.de oder Tel. 0151 22140527

Betriebsfithrung bei der Solawi Mahlberg eG
Infos s. 12. April
Samstag, 10. Mai, 11.00 Uhr

Daniel Berger beim Demeterhof Schindler

Bio-Bewirtung aus der hauseigenen Kiuche zu Coversongs
und eigenen Rockkreationen mit akustischer Gitarre
Samstag, 10. Mai, ab 19.00 Uhr

Bio Obsthof Schindler, Renchtalstr. 18, Achern-Mdsbach

Muttertagsbrunch beim Weingut Kopp

Brunch mit Wurst vom Demeter-Hochlandrind,

regionalen Eiern und Livemusik

Sonntag, 11. Mai, 9.30 - 14.00 Uhr

Weingut Kopp, Ebenunger Strafle 23, Sinzheim

75,- Euro/Person, Kinder bis 5 Jahre frei, 6 - 12 Jahre: 25,- Euro



Familienfrihstick beim Bildungshaus
St. Bernhard Infos s. 27. April
Sonntag, 11. Mai, 10.00 - 13.00 Uhr

Sundowner @ Weingut Kopp
Dienstag, 20. Mai, 17.00 - 22.00 Uhr

Infos s. 29. April

Backkurs: Backen fiir Eilige

Mit wenigen Handgriffen leckere und gesunde
Backwaren zaubern

Freitag, 23. Mai, 16.00 - 20.00 Uhr

Zeller Muhle Huber GmbH, Zeller Strafie 47,
Ottersweier-Unzhurst

69,- Euro/Person
www.backstub.zeller-muehle.de/veranstaltungen

Kulinarische Weinprobe beim Weingut Maier
Regionales 5-Ginge-Meni mit Bio-Weinbegleitung

Freitag, 23. Mai, 18.30-22.30 Uhr

Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden

98,50 Euro/Person (VVK)

info@weingutmaier.de oder Tel. 07221 64197

Backkurs: Franzosische Backspezialititen

Einfihrung in die franzésische Boulangerie-Tradition
mit dem franzosischen Bicker Daniel Hoeltzel
Samstag, 31. Mai, 9.00 - 13.00 Uhr

Zeller Muhle Huber GmbH, Zeller Strafle 47,
Ottersweier-Unzhurst

69,- Euro/Person
www.backstub.zeller-muehle.de/veranstaltungen

Frihjahrverkostung beim Weingut Wohrle

Verkostung der hauseigenen Bio-Weine in lockerer
Atmosphire, dazu Verpflegung aus dem Foodtrailer
Samstag, 31. Mai, 12.00 - 18.00 Uhr

Weingut Wohrle, Weinbergstr. 3, Lahr

Juni 2025

Besichtigung der Olmiihle Walz
Jeden Freitag, 10.00 Uhr

Infos s. April

Bio-Weinprobe im Weingut Iselin
Jeden Freitag, 19.00 Uhr

Infos s. April

Picknick beim Weingut Maier

Picknick inmitten von Bio-Weinbergen
Sonntag, 1. Juni, 12.00 - 17.00 Uhr
Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden

Frihjahrverkostung beim Weingut Wohrle
Infos s. 31. Mai
Sonntag, 1. Juni, 12.00 - 18.00 Uhr

Pfingstfest bei der Brennerei Kessler

Leckere Erdbeer-Cocktails, edle Brinde, feine Likore, eine
gemiutliche Lounge-Area und vieles mehr. Fur das leibliche
Wohl ist gesorgt.

Sonntag, 8. Juni, 10.00 - 17.00 Uhr

Brennerei Kessler, Renchtalstrafie 49 ¢, Bad Peterstal-Griesbach

Pfingstferienprogramm beim Niederfelder
Biohof

Grundschulkinder erleben drei Tage lang Abenteuer

auf dem Bauernhof mit Versorgen der Tieren, Basteln,
regionalem Essen und vielem mehr

Dienstag, 10. Juni, bis Donnerstag, 12. Juni,

jew. 9.00 - 15.00 Uhr

Niederfelder Biohof, Niederfeldgasse 10, Neuried-Altenheim
145,- Euro/Kind
www.niederfelder-bauernhofmomente.de/pfingstferien-2024

Sundowner @ Weingut Kopp
Dienstag, 10. Juni, 17.00 - 22.00 Uhr

Infos s. 29. April



Anmeldung bis Dienstag, 17. Juni unter info@biowein-glanzmann.de

Anmeldung www.backstub.zeller-muehle.de/veranstaltungen

) Backkurs: Baguettes wie in Frankreich
= Infos s. 12. April
wann? Samstag, 14. Juni, 9.00 - 15.00 Uhr

.........................................................................

©) Betriebsfiithrung bei der Solawi Mahlberg eG
= Infos s. 12. April
wann? Samstag, 14. Juni, 11.00 Uhr

.........................................................................

@) Bad Kompagnie beim Demeterhof Schindler

was? Bio-Bewirtung aus der hauseigenen Kuche zu Melodien
und Coversongs zwischen Boogie, Jazz und Folk
wann? Samstag, 14. Juni, ab 19.00 Uhr
wo? Bio Obsthof Schindler, Renchtalstr. 18, Achern-Mdsbach

.........................................................................

@) tavelwine beim Weingut Kopp

was? 7-Gang-Menu mit passenden Bio-Weinen an der langen
Tafel inmitten des Weinbergs, dazu Anekdoten rund um
Wein und Kulinarik
wann? Freitag, 20. Juni, 18.00 - 23.30 Uhr
wo? Weingut Kopp, Ebenunger Strafle 23, Sinzheim
Kosten 179,- Euro/Person

Anmeldung www.tickets.tafelvine.de

.........................................................................

&) ,Von Frau zu Frau®
beim Wein & Hof Glanzmann

was? Fachfrauen aus der Weinbranche moderieren eine
Weinprobe nur fir Frauen, dazu Feinschmeckerteller,
wahlweise auch in vegetarisch
wann? Freitag, 20. Juni, ab 19.00 Uhr
wo? Wein & Hof Glanzmann, Stécken 3, Durbach
Kosten 39,- Euro/Person

........................................................................

€) Backkurs: American Dreams

was? Amerikanische Backwaren mit einem franzdsischen Bicker
aus badischen Bio-Mehlen zaubern
wann? Samstag, 21. Juni, 9.00 - 13.00 Uhr
wo? Zeller Mihle Huber GmbH, Zeller Strafle 47,
Ottersweier-Unzhurst
Kosten 89,- Euro/Person

€2 Winzerfrihstiick beim Weingut Maier

was? Regionales Frahstick mit Sekt- und Seccoverkostung
wann? Samstag, 21. Juni, ab 9.00 Uhr

wo? Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden
Kosten 34,- Euro/Person (VVK)

Anmeldung info@weingutmaier.de oder Tel. 07221 64197

........................................................................

&) tavelwine beim Weingut Kopp = Infos s. 20. Juni
wann? Samstag, 21. Juni, 18.00 - 23.30 Uhr

........................................................................

) Nachtweinprobe beim Weingut Maier

was? Informativer Spaziergang durch die Rebstocke des
Weingut Maier mit Themen wie Bio-Weinanbau und
Sektherstellung, anschlieRend Weinprobe im
Weinberg mit deftigem Vesper.
Wichtig: festes Schuhwerk erforderlich
wann? Freitag, 27. Juni, 18.30 - 22.30 Uhr
Samstag, 28. Juni, 18.00 - 22.00 Uhr
wo? Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden
Kosten 54,50 Euro/Person (VVK)

........................................................................

2 Tag der offenen Tiir bei der Imkerei Krog

was? Betriebsfihrung im Rahmen der Glisernen Produktion.
Gezeigt wird die die Arbeit an den Bienenvélkern, das
Schleudern von Honig und die Verarbeitung von Bienen-

wachs. Dazu Basteln und Malen fir Kinder sowie Kaffee
und Kuchen
wann? Samstag, 28. Juni, u. Sonntag, 29. Juni, jew. 10.00 - 19.00 Uhr
wo? Imkerei Krdg, Sasbachrieder Str. 59, Sasbach




Juli 2025

Besichtigung der Olmiihle Walz =5 Infos s. April
Jeden Freitag, 10.00 Uhr

Bio-Weinprobe im Weingut Iselin <> Infos s. April

Jeden Freitag, 19.00 Uhr

Sundowner @ Weingut Kopp=» Infos s. 29. April
Dienstag, 1. Juli, 17.00 - 22.00 Uhr

tavelwine beim Weingut Axel Bauer

7-Gang-Menu mit passenden Bio-Weinen an der langen
Tafel inmitten des Weinbergs, dazu Anekdoten rund um
Wein und Kulinarik

Freitag, 4. Juli, und Samstag, 5. Juli, 18.00 - 23.30 Uhr
Weingut Axel Bauer, Etlenstr. 38, Buhl

179,- Euro/Person

www.tickets.tafelvine.de/

Wein.Gut.Wald mit dem
Weingut Freiherr von und zu Franckenstein

Weinausschank, Verpflegung und Musik in einmaliger
Atmosphire an der Wolfsgrube, mit Weinen von u.a. dem
Weingut Freiherr von und zu Franckenstein

Samstag, 5. Juli, ab 18.00 Uhr

Schitzenhaus Wolfsgrube, Obertal 102, Offenburg

Enkhjargal Dandarvaanchig beim
Demeterhof Schindler

Bio-Bewirtung aus der hauseigenen Kiche zu ,Epi®,
dem Stimmwunder aus der Mongolei mit dem Spiel auf
der Morin hoor und den perfekten Unter- und
Obertonen. Verschmelzung von Tradition und Moderne.
Sonntag, 6. Juli, ab 19.00 Uhr

Bio Obsthof Schindler, Renchtalstr. 18, Achern-Mdsbach
15,- Euro/Person (VVK), 17,- Euro Abendkasse,

Kinder bis 14 Jahre frei

Nachtweinprobe beim Weingut Maier
Infos s. 27. Juni

Freitag, 11. Juli, 18.30-22.30 Uhr
Samstag, 12. Juli, 18.00 - 22.00 Uhr

Betriebsfithrung bei der Solawi Mahlberg eG
Infos s. 12. April
Samstag, 12. Juli, 11.00 Uhr

Musik uffm Hof mit Cube Orange beim
Demeterhof Schindler

Blues und Cover Rock mit Bio-Bewirtung aus der
hauseigenen Kiiche

Samstag, 12. Juli, ab 19.00 Uht

Bio Obsthof Schindler, Renchtalstr. 18, Achern-Mdsbach

Tag der offenen Gartentiir bei der
Solarie Friesenheim

Fahrungen durch die Solawi mit Erklirungen rund
um solidarische Landwirtschaft

Sonntag, 13. Juli, jew. 9.00 und 11.00 Uhr
Ziegelhof, Friesenheim
Spenden erwunscht




(D) Feierabendhock im Winzerhof bei
Wein & Hof Glanzmann

was? Bio-Wein und Datschkuchen aus dem Holzhofen
wann? Freitag, 18. Juli, ab 18.30 Uhr
Wo? Wein & Hof Glanzmann, Stocken 3, Durbach Bio-Produkte erleben und
Anmeldung Platzreservierung empfohlen (info@biowein-glanzmann.de) genieBen - bei iiber
70 Veranstaltungen in
der Biomusterregion

(D) Hoffestival beim Weingut Kopp Mittelbaden+

was? Jahreshighlight des Weingut Kopp, dazu biodynamischer,
hauseigener Wein und Kulinarisches aus dem
Weingut-Restaurant Ebanat
wann? Freitag, 25. Juli, bis Sonntag, 27. Juli
wo? Weingut Kopp, Ebenunger Strafle 23, Sinzheim

€5 Nachtweinprobe beim Weingut Maier
= Infos s. 27. Juni

wann? Freitag, 25. Juli, 18.30 -22.30 Uhr
Samstag, 26. Juli, 18.00 - 22.00 Uhr

@ Genuss-,Gipfel“ des Weingut Wohrle
auf dem Schutterlindenberg

was? 5-Ginge-Ment aus der Sternekiiche des
Restaurant Adler in Lahr inmitten der Weinberge,
dazu Bio-Weine des Weingut Wohrle
wann? Sonntag, 27. Juli, 17.30 Uhr
wo? Schutterlindenberg, Lahr
Kosten auf Anfrage
Anmeldung Tel. 07821 25332 oder info@woehrle-wein.de

Jahre Naturpark Schwarzwald
Mitte/Nord

Der Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord

wird 25 Jahre alt. Das wollen wir mit Ihnen feiern!
Entdecken Sie das vielfaltige Veranstaltungsprogramm mit
iiber 100 Events im nordlichen und mittleren Schwarzwald.

Weitere Informationen:
www.naturparkschwarzwald.de/aktuelles/naturpark-jubilaeum_2025
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August 2025
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@ Besichtigung der Olmiihle Walz = Infos s. April
wann? Jeden Freitag, 10.00 Uhr

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000s
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© Bio-Weinprobe im Weingut Iselin <> Infos s. April
wann? Jeden Freitag, 19.00 Uhr

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 00

(© Sundowner @ Weingut Kopp = Infos s. 29. April () Sommerferienprogramm beim
wann? Dienstag, 5. August, 17.00 - 22.00 Uhr Niederfelder Biohof
was? Grundschulkinder erleben drei Tage lang Abenteuer
A " . A auf dem Bauernhof mit Versorgen der Tieren, Basteln,
©) Betriebsfithrung bei der Solawi Mahlberg eG N R
=¥ Infos s. 12. April wann? Dienstag, 12. August, bis Donnerstag, 14. August,

jew. 9.00 - 15.00 Uhr
wo? Niederfelder Biohof, Niederfeldgasse 10, Neuried-Altenheim
Kosten 145,- Euro / Kind

wann? Samstag, 9. August, 11.00 Uhr

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 00

@ Ubernachtung im ObStgllt LCiSbCI‘g Anmeldung www.niederfelder-bauernhofmomente.de/sommerferien-2024
fir Kinder von 9 bis12 Jahren
was? Zwei lehrreiche Abenteuer-Tage im Obstgut mit (5 Ein Tag auf der Streuobstwiese

Nachtwanderung, Ubernachtung in der Obstscheune, Backen,
Basteln und Naturerlebnis auf der Streuobstwiese

im Obstgut Leisberg

wann? Montag, 11. August, 10.00 Uhr, bis Dienstag, 12. August was? Kinderprogramm m1t der Kriiuterpéidagogiﬂn Frinze Stein
wo? Obstgut Leisberg, Nihe Lichtentaler Allee, Baden-Baden- und der Streuobstpidagogin Waldtraud Nolle
Lichtental wann? Donnerstag, 14. August, und Freitag, 15. August,

Anmeldung Teilnahme nur nach Anmeldung bei Waldtraud Nolle jew. 10.00 - 16.00 Uhr

unter pnoelle@t-online.de oder Tel. 0160 5359604, wo? Obstgut Leisberg, Nihe Lichtentaler Allee,
auch per Whatsapp

Baden-Baden-Lichtental

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

(5 Kulinarisches Weinfest beim Weingut
Freiherr von und zu Franckenstein
was? Weinfest auf der Streuobstwiese
wann? Freitag, 22. August, bis Sonntag, 24. August
wo? Weingut Freiherr von und zu Franckenstein,
Weingartenstrafle 66, Offenburg

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

(2) Weinbleibehock beim Weingut Maier

was? Neuer Wein, Zwiebelkuchen und Musik am Wochenende
nach der ersten Weinlese
wann? Samstag, 30. August, ab 17.00 Uhr
wo? Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden




September 2025

Besichtigung der Olmiihle Walz =5 Infos s. April
Jeden Freitag, 10.00 Uhr

Bio-Weinprobe im Weingut Iselin < Infos s.
April
Jeden Freitag, 19.00 Uhr

Sundowner @ Weingut Kopp =» Infos s.29. April
Dienstag, 2. September, 17.00 - 22.00 Uhr

S’wird dunkel beim Weingut Maier
Infos s. 8. Mai
Donnerstag, 4. Septmber, 17.00 - 22.00 Uhr

Betriebsbesichtigung mit Kiseprobe
auf dem Ramsteinerhof

Einblick in die 6kologische Milchviehhaltung und

die handwerklich Herstellung von Milchprodukten in
Bioland-Qualitit: Joghurt, Quark und Kise mit
unterschiedlichen Krautern und Gewurzen.
Anschlieflend konnen die leckeren Kise gekostet werden.
Samstag, 6. September, 15.00 Uhr

Ramsteinerhof, Einbacherstrafle 39, Hausach-Einbach

8,- Euro/Person fir Fihrung einschlieffilich Kiseprobe
bei Stefanie Kolblin unter ramsteinerhof@t-online.de
oder Tel. 0171 2751286

Cellar Open im Weingut Maier

Kellerfuhrung mit Weinprobe des Bio-Weinguts Maier,
anschlieflend gehobenes Vesper im historischen Ambiente
Freitag, 12. September, 18.30 - 22.00 Uhr

Vinothek des Weingut Maier, Schulstrafle 4, Buhlertal-
Untertal

49,- Euro/Person (VVK)

info@weingutmaier.de oder Tel. 07221 64197

Winzerfrihstick beim Weingut Maier
Infos s. 21. Juni

Samstag, 13. September, ab 9.00 Uhr

Betriebsfithrung bei der Solawi Mahlberg eG
Infos s. 12. April
Samstag, 13. September, 11.00 Uhr

Einkehr beim Wein & Hof Glanzmann
wihrend des Durbacher Weinwandertags

Bio-Weine und Sekte, Flammkuchen, Hefezopf und Wurstsalat
Sonntag, 14. September, 11.00 - 18.00 Uhr
Wein & Hof Glanzmann, Stocken 3, Durbach

Glaserne Produktion
in der Bio-Girtnerei Schmalzle

Fahrungen durch die Gartnerei mit Antworten zu spannenden
Fragen, wie bio-dynamischer Anbau dem Klimawandel
entgegenwirkt, Traktorenfahrten, Brauen von Komposttee,
Maschinenvorfihrungen und leckere Dinkelflammkuchen
Sonntag, 14. September, 12.00 - 17.00 Uhr

Girtnerei Schmailzle & Sohn GbR, Hofmattstr. 40, Sinzheim

Hoftest bei der Solawi Mahlberg eG

Programm fir Grofl und Klein: Hof- und Ackerfiithrungen,
Heubaggern, gutes Essen & Trinken, Musik und viele
Mitmach-Angebote

Samstag, 20. September, ab 15.00 Uhr

Solawi Mahlberg eG, Eisenbahnstrafle 39, Mahlberg




() Herbstlich genieflen beim Aktionstag
im Naturpark Info-Shop

was? Herbstliche Leckereien im Info-Shop des Naturparks
Schwarzwald Mitte/Nord mit Verkostung und Verkauf des
Naturpark-Brots und weiteren regionalen und saisonalen
Angeboten
wann? Freitag, 26. September, 14.00 - 18.00 Uhr
wo? Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord, Haus des Gastes,
Hauptstrafle 94, Buhlertal

........................................................................

) Wein- & Tafelfreude beim Weingut Maier -
Vesperzeit

was? Regionale Speisen mit Schwarzwilder Schinken, Rahmkase
und vielem mehr, abgestimmt auf ausgewihlte Bio-Weine und
Destillate aus der hauseigenen Brennerei des Weinguts Maier
wann? Freitag, 26. September, flexibler Start zwischen
16.00 und 20.00 Uhr, Dauer ca. 2 Stunden
wo? Peter’s Brennstub im Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8,
Baden-Baden
Kosten 45,- bis 55,- Euro/Person (VVK), abhingig vom Termin
Anmeldung info@weingutmaier.de oder Tel. 07221 64197

........................................................................

@ Deutsch-franzésischer Freundschaftsmarkt
in der Zeller Muhle

was? Markt mit regionalen Spezialititen aus Baden und dem Elsass
wann? Samstag, 27. September, 10.00 - 16.00 Uhr
wo? Zeller Mihle Huber GmbH, Zeller Strafie 47,
Ottersweier-Unzhurst

5 Wo die Milch herkommt -
Hoftfihrung auf dem Kornbauernhof

was? Erfahren Sie bei der Fihrung durch den
Demeter-Heumilchbetrieb und den Bauerngarten
die Besonderheiten von Demeter-Milch
wann? Sonntag, 28. September, 10.30-12.30 und 14.00 - 16.00 Uhr
wo? Kornbauernhof, Stefan Lehmann, Obertal 13,
Oberharmersbach

........................................................................

@) Tag der offenen Tiir bei Cum Natura

was? Fihrungen durch die Imkerei, Besuch beim Bienenstock,
Vortrige zu Nutzen und Verwendung von Bienenprodukten,
Verkostung von Bioland-Honig, Kaffee und leckerer
Honigkuchen, Gewinnspiele, Spannendes und Informatives
uber den Wert der Honigbiene
wann? Sonntag, 28. September, 13.00 - 17.00 Uhr
wo? Cum Natura, Am Froschbichle 17, Buhl

........................................................................

@) Saftpressen auf dem Obstgut Leisberg

was? Apfelbaumbesitzer konnen ihre Apfel zu Saft
pressen lassen. Interessierte ohne eigene Biume sind
ebenfalls willkommen.
Es gibt frischen Apfelsaft zum Probieren.

wann? Sonntag, 28. September, bis 17.00 Uhr

wo? Obstgut Leisberg, Nihe Lichtentaler Allee,

Baden-Baden-Lichtental
Anmeldung bei Waltraud NOHC, Tel. 0160 5359604




Oktober 2025

Besichtigung der Olmiihle Walz
Jeden Freitag, 10.00 Uhr

Infos s. April

Bio-Weinprobe im Weingut Iselin
Jeden Freitag, 19.00 Uhr

Infos s. April

Flammkuchen & Lagerfeuer beim
Demeterhof Schindler

Bio-Flammkuchen am Lagerfeuer, dazu Blues und Folksongs
Donnerstag, 2. Oktober, ab 18.30 Uht
Bio Obsthof Schindler, Renchtalstrafie 18, Achern-Mosbach

Rindersafari auf dem Kuhlturhof Eggs

Wissenswertes zur Bio-Rinderhaltung, Fahrt ins Naturschutz-
gebiet zur Jungviehweide, Livemelken, Kilberaufzucht,
Bauernvesper mit Produkten vom Hof und Kinderprogramm
Freitag, 3. Oktober, 15.30 - 19.00 Uhr

Kuhlturhof Eggs, Binzburghofe 2, Hohberg

inkl. Bauernvesper: 22,- Euro/Person,

Kinder bis 3 Jahre frei,

Kinder 4-12 Jahre: pro Lebensjahr 1,50 Euro
info@kuhlturbauernhof.de oder 07808 84303

Weilwurstfrihstick beim
Demeterhof Schindler

Bio-Weiflwurstfrihstick
Samstag, 4. Oktober, 8.00-13.30 Uhr
Bio Obsthof Schindler, Renchtalstrafie 18, Achern-Mdsbach

Regionale Kiiche mit Genuss - Koch-
Workshop des Ernihrungszentrums Ortenau

Sie verarbeiten regionale Bio-Lebensmittel der Saison
zu einem leckeren und gelingsicheren Ment.
Donnerstag, 9. Oktober, 18.00 - 21.00 Uhr
Lehrkiiche des Erndhrungszentrums Ortenau,
Prinz-Eugen-Str. 2, Offenburg

15,- Euro/Person

Kontaktformular unter www.EZ-Ortenau.de

Wein- & Tafelfreude beim Weingut Maier -
Schlachtfest

Saisonale Speisen, abgestimmt auf ausgewihlte
Bio-Weine und Destillate aus der hauseigenen Brennerei
des Weinguts Maier

Freitag, 10. Oktober, flexibler Start zwischen

16.00 und 20.00 Uhr, Dauer ca. 2 Stunden

Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden

45,- bis 55,- Euro/Person (VVK), abhingig vom Termin
info@weingutmaier.de oder Tel. 07221 64197

Pflanzentauschtag und Weiflwurstfrihstick
auf dem Demeterhof Schindler

Mit der Burgerinitiative Achertal organisierter Pflanzentausch
(Stauden, Straucher uvm.) mit Kaffee und Kuchen in Bio-
Qualitit, gleichzeitig Weilwurstfruhstuck. In den Tagen vor
der Veranstaltung konnen bereits Pflanzen abgegeben werden.
Samstag, 11. Oktober, 8.30 - 13.30 Uhr;

ab 11.00 Uhr vegetarischer Bio-Mittagstisch

Bio Obsthof Schindler, Renchtalstr. 18, Achern-Mdsbach
Spenden fir die Burgerinitiative Achertal willkommen

Die Kriutermanufkatur: vom Kriuterfeld
bis zur Teetiite regional und biologisch
Einblick in die Kriutermanufaktur mit Besuch auf dem
Kriuterfeld und Verkostung von biologischen Tee-,
Kriutersalz- und Gewulrzmischungen sowie Blutenzucker
Samstag, 11. Oktober, 10.00 - 16.00 Uhr;

jeweils um 11.00 und 14.00 Uhr Fihrungen in der
Manufaktur und zum Kriuterfeld

Die Kriautermanufaktur, Unterdorfstr. 13, Schwanau-Ottenheim
auf Spendenbasis

Betriebsfithrung bei der Solawi Mahlberg eG
Infos s. 12. April
Samstag, 11. Oktober, 11.00 Uhr

(=) Gk

Exf#m Mehr Informationen unter
el E'E. www.biomusterregionen-bw.de/mittelbaden




Einfach Selbst Gemacht - Ideen fiir Party November 2025
und kaltes Biifett in der Naturkiche Rockel
was? Gemeinsames Zubereiten von einfachen, leckeren und Bio-Weinprobe im Weingut Iselin

vegetarischen Gerichten aus vollwertigen Lebensmitteln aus
biologischem Anbau - von Salaten iber Kleingebicke
und Burger bis hin zu siflen Desserts. Dazu Tipps zu Deko wann? Jeden Freitag, 19.00 Uhr
und Prisentation.
wann? Samstag, 11. Oktober, 14.00 - 19.00 Uhr . . . .
wo? Die Naturkliche/Ulrike Rockel, Herrmannstrafle 6a, Bihl Wein- & Tafelfreude beim Welngut Maier -
Kosten 95,- Euro/Person Kiseabend
Anmeldung www.naturkueche-roeckel.de/kontakt

Infos s. April

~

was? Verschiedene Kisesorten, abgestimmt auf ausgewihlte
Bio-Weine und Destillate aus der hauseigenen Brennerei
des Weinguts Maier

Herbstfest auf dem ObStht LCISbCfg wann? Mittwoch, 5. November, flexibler Start zwischen
was? Apfelsaft Pressen, frisches Holzofenbrot, hausgemachte 16.00 und 20.00 Uhr, Dauer ca. 2 Stunden
Kuchen, Fihrungen zur Streuobstwiese und in den Kriuter- wo? Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden
garten, Kreativecke und Streuobstprodukte zum Erwerb Kosten 45,- bis 55,- Euro/Person (VVK), abhingig vom Termin
wann? Sonntag, 12. Oktober, 12.30-18.00 Uhr Anmeldung info@weingutmaier.de oder Tel. 07221 64197

Wo

~

Obstgut Leisberg, Nahe Lichtentaler Allee,
Baden-Baden-Lichtental
Kosten Erlds kommt gemeinnutzigen Zwecken rund um die Cellar Open beim Weingut Maier

Streuobstwiese und der BG Unterbeuern zugute Infos s. 12. September

wann? Freitag, 7. November, 18.30 - 22.00 Uhr
Winzerfruhstick beim Weingut Maier

Infos s. 21. Juni Betriebsfilhrung bei der Solawi Mahlberg eG
wann? Samstag, 18. Oktober, ab 9.00 Uhr Infos s. 12. April

wann? Samstag, 8. November, 11.00 Uhr

Weillwurstfrihstick Infos s. 4. Oktober
beim Demeterhof Schindler

wann? Samstag, 18. Oktober, 8.00-13.30 Uhr
Samstag, 25. Oktober, 8.00-13.30 Uhr

Herbstferienprogramm beim
Niederfelder Biohof

was? Grundschulkinder erleben drei Tage lang Abenteuer
auf dem Bauernhof mit Versorgen der Tieren, Basteln,
regionalem Essen und vielem mehr
wann? Dienstag, 28. Oktober, bis Donnerstag, 30. Oktober,
jew. von 9.00 - 15.00 Uhr
wo? Niederfelder Biohof, Niederfeldgasse 10, Neuried-Altenheim
Kosten 145,- Euro/Kind
Anmeldung www.niederfelder-bauernhofmomente.de/herbstferien-2024




@) Hoffest mit grolem Kunsthandwerkermarkt
beim Demeterhof Schindler

was? Neben Kunsthandwerk gibt es Saatgut und effektive
Mikroorganismen zu erwerben, dazu Kinderprogramm,
Lagerfeuer, Rock, Blues und Pop aus verschiedenen
Dekaden und Bio-Bewirtung aus der hauseigenen Kiche.
wann? Samstag, 15. November, Hofladen ab 8.00 Uhr geoftnet,
Markt 10.00 - 18.00 Uhr
wo? Bio Obsthof Schindler, Renchtalstrafle 18, Achern-Mosbach

.........................................................................

@) Adventsausstellung beim Weingut Maier

was? Ausstellung mit winterlichen Graumenfreuden
wann? Samstag, 22. November, ab 16.00 Uhr
wo? Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden

.........................................................................

@2 Prickelndes Rendezvous: kulinarische
Sektprobe vom Wein & Hof Glanzmann
was? Dazu ein 5-Gang-Ment im Restaurant ,Linde” in Durbach
wann? Freitag, 28. November, 19.00 Uhr
wo? Restaurant ,Linde®, Lindenplatz 1, Durbach
Kosten auf Anfrage
Anmeldung info@biowein-glanzmann.de oder Tel. 0151 22140527

.........................................................................

(@ Familienfrithstiick beim Bildungshaus
St. Bernhard = Infos s. 27. April

wann? Sonntag, 30. November, 10.00 - 13.00 Uhr

Dezember 2025

........................................................................

© Bio-Weinprobe im Weingut Iselin =» Infos s. April
wann? Jeden Freitag, 19.00 Uhr

........................................................................

@ Glihweinhock beim Weingut Maier

was? Mit Bio-Gluhwein auf die Vorweihnachtszeit einstimmen
wann? Freitag, 5. Dezember, ab 16.00 Uhr
wo? Weingut Maier, Karlsruher Strafle 8, Baden-Baden

........................................................................

@2 Der Nikolaus kommt auf den
Demeterhof Schindler

was? Kinderprogramm
wann? Samstag, 6. Dezember
wo? Bio Obsthof Schindler, Renchtalstrafle 18, Achern-Mdsbach

........................................................................

(@ Familienfriihstiick beim Bildungshaus
St. Bernhard = Infos s. 27. April
wann? Sonntag, 7. Dezember, 10.00 - 13.00 Uhr

........................................................................

@5 Adventszauber bei der Brennerei Kessler

was? Gemitliche Atmosphire mit leckerem Glihwein, Glihgin
oder Kinderpunsch am zweiten Advent, dazu leckere Speisen
und die Moglichkeit, nach Weihnachtsgeschenken zu stobern
wann? Sonntag, 7. Dezember, 15.00 - 19.00 Uhr
wo? Brennerei Kessler, Renchtalstrafle 49 c,
Bad Peterstal-Griesbach

........................................................................

©) Betriebsfiihrung bei der Solawi Mahlberg eG
= Infos s. 12. April
wann? Samstag, 13. Dezember, 11.00 Uhr

........................................................................

) Kulinarische Weinprobe beim Weingut Maier
= Infos s. 23. Mai
wann? Freitag, 22. Dezember, 18.30 - 22.30 Uhr
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Die Bio-Musterregion Mittelbaden+

Gemeinsam mit engagierten Akteur/innen vor Ort

setzt sich die Bio-Musterregion Mittelbaden+ dafir ein, den
okologischen Landbau in der Region zu stirken und voranzubringen.
Denn dieser fordert die Biodiversitit, schutzt Boden, Wasser-
ressourcen und Klima und erhilt die vielfiltige Kulturlandschaft.
Dafiir werden regionale Bio-Wertschopfungsketten etabliert und
ausgebaut. Damit dies gelingt, werden Landwirt/innen,
Verarbeiter/innen, Vermarkter/innen und Verbraucher/innen vernetzt.

Die Bio-Musterregion Mittelbaden+

wird getragen von einer Kooperation aus Naturpark

Schwarzwald Mitte/Nord e.V. (Lead-Partner), den Landkreisen

Rastatt und Ortenaukreis, den Stidten Baden-Baden und Bihl,

dem Verein Bioregion Mittelbaden+ 2021 e.V.,,

dem Bioland Landesverband Baden-Wirttemberg e.V., .

Demeter Baden-Wirttemberg e.V. und O

dem Gemeinwohl Forum Baden e.V.. FSC
RECYCLED

Papier aus
Recyclingmterial

FSCe® C122117

Kontakt

Regionalmanagement Bio-Musterregion Mittelbaden+
Dr. Laura Willer

c/o Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord

Haus des Gastes, Hauptstrafle 94, 77830 Bihlertal
Tel. 07223 957715-30
biomusterregion@naturparkschwarzwald.de

pinpoidyonig
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Mehr Informationen unter
www.biomusterregionen-bw.de/mittelbaden



